IR T 4B L.
MOEM LEBEETOELZPHAEDLETr —XD L) Lk 2kKIMEET 3 Lz,

BWh bRt TOb{ b OBRPRIETHET S w,
+Y 500 ¥ty kR Y7 REREN SSRGS X0,

NT 4 I HHES

Drink Set

p> Z K

INTT—-
milk shake
¥ 2,000

BLOHI DI vz Yy =2 LRI AR A X —
FZY) =L ThHMTEINRE I VI x—x PRI
LIlL, IZ80~2AINVE—F27Y—L, T
— BV FAVUT LRI ERBZETHELLSI
nvZiz@ing g,

Strawberry Fistachio
¥ 2,000

HEE - w#Hiz, BELezxF4Daz,
WMTDEO»LLEY EL Y.
BerTHTEDOH Wbzt LT3 L7,
Tz RT, 3L ETTWL
ERLEBPBE LAV,

[ & TEH] *—O—OTEIZBEY) LI TOTCIREICBHHPZORIZVTEY £,

Guest Information

x BIEII v oA —F—#HI LY 35,
* JENRMERR I BSEO ZFH % (1M 3 C] 3wtz s T,

= l}.
: &
A

- . H:‘_

o ﬁ
".'r'l:l
LS

AIEZ
Melon
¥ 2,000

ATAT LA vyOH 3z,
aaF oy vRI—INVORPLH» S PEN.
B2 TEWHEDD 5kb iz,
RALSIEMSsHSL L b,
HERLLEEHMPELL TV T,

* It may take some time to prepare your OI'dCI'.

* One order per person required.
* During busy hours,seating is limited to 1 hour.




— Upper Sweets—

Q@+ A VIR Yy NDTSAYa—br—F
Shine Muscat Glass Shortcake

O VA VRANy DT F V2
Matcha & Shine Muscat Petit Choux
@<y bDT I X TN—N) —Db 5O
Muscat Gummy & Blueberry Warabimochi

y «

—Middle Sweets—

Q@ M VTANy POPHVO— VT —F

Shine Muscat White Roll Cake

Q@ v A VIAA Yy PEKRTAMFaaL—DL—X
Shine Muscat & White Chocolate Mousse

@< RNy hEIW=TDYaa5FIh

Muscat & Rhubarb Chocolate Tart

— Lower Savory —

Qv A VIAAy PENSLEDI O T v H VS VK
Shine Muscat & Mustard Greens Croissant Sandwich
@Y+ A VIANy b EBEXFIFDL—R

Shine Muscat & Roasted Eggplant Mousse
@ENLEN=TDT )= I TV

Prosciutto & Herb Green Tabbouleh

Q@) —VHANFaxEIFNIA P2 h

Green Gazpacho & Semi-Dried Tomato

— Assiette Dessert—
Q@+ AVYRRN Yy VEMN/AEDY vy I T—X a3
Shine Muscat & Tonka Bean Coconut Dacquoise




QUOMN

RIVER TERRACE

Have a sparkling and endless moment
with "WAfternoon tea", which is a fusion

of Japanese and Western cultures.




SRR 11:00 - 17:00
WEHIIPremium 2 —2  2&HREEY TY,

Affternoon tea
7/1 - 8/30

$¥The photo shows a serving for two people.¥11,000

WEFERE12056 WO0AHD7 ) —7 v —fF

[FF7— N8 tAR) —4fFE+ TV zy b TFE—I« EXRBERO2—VH VK]
AIDRBIRHFEMEREL, NT 4 VT X V2 INEZEDS LI-QUONBEBDT 79 X—v T4 —ty bo 4
JEZY) TERIEED L VRO Y4V K] 2R LAEFEDL 7L I 7ARBLTIE, FEHITXIGHELR
CSNIRT, FRPDT Y=y b FE—IDPELVRBEERTE T,

Premium Afternoon tea
¥ 5,500/ 1 %48k

Upper Sweets

@7 NV—NY) —XBEDY 2 L

Blueberry & Grape Jelly
Q@LFEDF—RT ) —X

Purple Sweet Potato Cheese Terrine
@O S S Z U S D =5
White Chocolate & Blueberry Mousse
700 D e e NS TN DT IBRR
Blueberry & Chocolate Cream Tart

Middle Sweets

@t =R RN T L — ) (DY) — R
Mango pudding with passion fruit sauce

( T Vsl SINGH,

Mango Mousse

@< - bOEAINTN—=YDTF 4T L
Mango & tropical fruit tigre

@< T-—-NDvaa57L—F

Mango Chocolate Crépe

Lower Savory
Q@R MRAERERERD Y+ v F

Breaded Cutlet Sandwich of “Kinunton Pork” from Oita

OFELEEREPESMTDL—R
Grilled Sweetcorn & Roasted Eggplant Mousse
@E X DEREN R — ¥

Summer Vegetable Caponata with Plum Vinegar

QEF + NVYDRNVRXETY—VIRATADY = ) —X
Marinated Purple Cabbage & Green Couscous Verrine

Assiette Dessert

OFEE b Y AEDKREE 7V—Y — DOUFIIHE
Grape & Tonka Bean Daifuku & Blueberry
Crystal Cand

@EXZRI—VH UK
Other

Choice of Scone
* 7V =R V713, BIEA =2 —FENTIVES,

Free drink selections are available on a separate menu.

* Please allow 20 minutes for serving.

* TFITRWEGS, TREE DA BRIETEE £ 9

*BEIITNTA A=Y TT,
* ZRIBVIT N HBUMIEIE T




A la carte

LunCh 11:00-15:00

E S
R 1—LiBR F éﬂ

MEFERT—F7TL—F
[140g] ¥1,800

HYH YR ¥1,500
Cutlet Sandwich

RBFFEET L > < W RKANL72%b 5057 2,
Bz~ — 2 B ARBOHAH 5V — ZH
EAZFIXNTHEHAYH Y FTT,

REINDF <4 v K ¥900
Egg Sandwich

TR DOEEED O EHEEANERY Oz BRE <
X —RATHAE LT

MEERDS S ThDIHRIEME .

BL. BZ0b0DKLLEEL Appetizer

HBIRT—FTL—b, 55X

REKRTANI S —LIFERY 2 B &bt ¥1,200

LR, BRREAN-Z0E Aopeiver Potior

'Q\Bél/\/_x-téoLiUtﬁE T =] SRR oy

LEMYTEFET. HED Y ORIA~LRZBHE L ATHT 28U &bE7 L — b,
NSRS ¥600
Mixed Nuts

BRI N/ A~STEEHDF » vV OFE LN —E=— 2B LA ZE0,

Pasta HRE 2N ZEJ LR ¥770
EBF)a7&BNVF—=ZDNRY . Spice pickles
¥1,500 ' PILVEPHEOHADE I Y, A T75T— X7 ) HEEBVHEDOE I VR,

V—RICB MY 27 ERVF—EEERICERAL. LT
M) 2T7EBRSARLEBYENBI ) — LIRS,

$54 - NSet ¥300

F)27BFEB754 FRT b ¥770
French fries with truffle flavor
MY 2 7IEDOHFEREYZELD, MUV A7y POEET 4 FET b,

Ty IZIWVT7F5A4 KKRF b ¥880
Walffle Fries
R e FHEIISERRD A1 v b VEA T B IZEBRONERE,
2R 1,500 A Y v 2T LL, hldh 7 k72 LV v HA EARDE®EZRL bNFE T,
Cutlet Sandwich _
(SRR U > < ) KA L7=Xob SN A6, HENLRTA R ¥1,200
Bia -2t B BREOEAD 5V — AN Prosciutfo ham slice
SHEE|XNTEH VY Y R T, RS A R LI RRAS VEAN LEEIRIC,
HEANLT S5 ¥1,500
e Prosciutfo ham salad
REIID 5 = =9/ K ¥900 HEANLABRIC by E Y L1 5 7,
Egg Sandwich
PR OEEEN S EFREANZFITRY O HFE<
X —XTHAE Lo SOU|O
IXR PO —X ¥880
Lunch set Minestrone soup
. BEEFEDO SRS HANEHRE L. B XAD MR FR—7,
Set Drink  ¥500 Y P ¥8830
Set Drink&Desert ¥700 * LY Ra—E— (hot/iced) Clom chowder
A, SZRAIRF-XT7T—F :;;;;;j&;£MWmaﬂ J} HIY LHEOF VHHDVED, 7Y =3I —TRILWVR—7

B. 7 RXU)—L2FER Ty IS a—2R




Seasonal Dessert Dessert

MELT-IN-YOUR-MOUTH SHORTCAKE EFEELNTONRI F—Ir—+
~RIPE MANGO & WASANBON ~ Basque Cheesecake with Tanegashima Anno

Sweet Potato ¥1.6

EAFBRETa— b r—*F ’
~5EM < L T — Y I =4~ TETRERAEEENCEELI R TR

LEEDOEEIEAY, £5TAA—bRF
¥1,400 L-oryriroew.

FUNBEZ V) — 5bF — XD 7 X ZHIEEDENS

BYAEV, BEL L BEX B 7-RAEDIZAEI RO

ICBITE 252 %9,

&Z¢712?H9* FMBRORX LOHIZRLDEF— R —FTF

<2 v d—

INIHREANR ) F— R —%
Yame Matcha (premium green tea from
Fukuoka) Baked Cheesecake ¥1 600

MELT-IN-YOUR-MOUTH SHORTCAKE
~JUICY SHINE MUSCAT & WASANBON~

CAFAREa— b —F
- PARSZEC A & B R 11
¥1,600

Tt « \BEED HEISHAZERICER LI N2 T F—
R —%, BIRADHEY —REHRTA X7 ) — %
G, HRDERVEY L IIAEIZFACEE LA
Wz E g, Loz eimbonaaxire, H%
PEZ o RANDTDDHETF — A —F T,

BENRT F =R —+
Baked Cheesecake ¥1,400

FNEEY ) — hF =X A7 ) — K7 L7-EER
INZ G F =R —F, FMAIFEIZ L L Fiizdon
TEAFELHROX, F—XF KD T L INT
ORI LW R LAV T ET, Y
Mo ZZFEMOBEI NI, HEREDF — X —
FT9,

VoA URATy b

55//'% /%WZZL

TANIWVKR—=RDTARAT 45X
Mascarpone Ice Tiramisu

M=moex LoHE20un L, -
R ¥1,100

EAFBEIRTBDOEDBAEI VLD a— b r—F,

- L RRIER—RF— XEERICEA L
fon B—RETA R ) —LDHED X
IIHEREDT 4+ 5 I AT A R —F
FINSIZT R T Ly VINEB S 797 D
a—b—7 5 7VEHTEE L
VAR EAFBOX T, BILWIE
AEIDERY) ZHELALIZI,

BEOYa— N —FTREERTHRWEY., OO TT
W37, BILICEAH eindizrol b i,

AT — R AR, 3JADIIEET T, AOREDH A4 LWH
ALLBITToBIFTVWEET,

"l: ""..l."l"i "
TN—=UDboTHERED b, B TRPILREZBEL A &!m !
' 5

FEEW, ok



Dessert

B —

% 7@ 7
T 0) 7
é-f *
T
v 4 |
R L
3

S ¥1100

Z23a—vY¥ v K6kEEy b ¥1,800
Set of 6 scone sandwiches
FOEED B2 L.

ZTNENDORR BEMEEZFE O/ NRY DR a—v 4 v K,
FO, BRUCAY D—2%HHIFTATL LI,

ety
iyt

« T— T LA B EarlGrey and Lemon i?\ % % ﬂg
cHKE A =TI Matcha and Maple F D % PN
I
e WHEL T I WY Strawberries Milk T 2 f}"}‘ -
«c R ¥ F 4 vz a5 Pistachio and Chocolate 17/ j( >
CES5UES AL —xy Hojicha and Rum Raisin // 2 Q *
*/DEBOT NI - VINEENTWE T, %xThis product contains alcohol. Lo T)_k 7'7‘\
chHATTST—7 1) —AF—X Apricot Flower and Cream Cheese Q = n |
‘7 Vd )
® 7 v K
5
1 e A
A
¥1,200

§

3 = 7
|
£7 %
C = Z
» 7 3
FH— Y EbET L— b ¥2,000 21 @
Dessert and fruit platter Y )é DN
[Assortment of 4 types of petit fours, seasonal fruits, and ice cream] 7?) V4 l)
[(ZTFT7—NWATE - BEHIOTIV—2 « TART ) —LDEY)EDLHE] {%i
15BEU DR — o, BEIO AT VR —FREZOHDHTTHE ¥1,100

IRV LET, AFRITHSDEHELA |




Coffee

ANV YVFINT LV RFa—k— -—  ¥850
TARI—k— ¥850
TAY— ¥850
NS ST ¥950
LA N—ENFyVTT ¥950
S8 AN D2 A e — ¥950
‘ 0 kv S ANT T ¥980
Brewed Coffee ¥850
lced Coffee ¥ 850
Americano ¥ 850
Vanilla Latte ¥950
Hazelnut Latte ¥950
Noix de macadamia Latte — ¥950
Salt Caramel Latte  ——————————- ¥980
fabEhveyIT—Va2—2R ¥800
Tropical mango Juice
TVU—=FTI—Y T 2—2R ¥800
Grapefruit Juice
a—3 ¥800
Cola
VY Ye—I—)VFEO ¥800
Ginger Ale
W5 T I)V7 ~whip on top~ hot/iced = - ¥930
Strawberry Milkk ~whip on fop~  (hot/iced)
NF 4 VIHEFEOWE IV ey TARFEH LT - XY ERAPTVEEI LTI
HEFE Lt
BB N\ZHKLE ST hot/iced ¥980

Yame Matfcha Latte  [Fukuokal  (hot/iced)

100%/\ZHEFEZER L. N7 4 Y ZHWEY EFcHSEZDOHFE Yo » 7
INTHENT, FEOHABP D EHEL->MY L SN, AN EHDLV
IS EFE L

BMAA Y7 ¥50
ADDITIONAL WHIP

Black Tea

ALL¥ 880

=YY vR/—FKay7 hot by TEAPOND
DARJEELING SNOW DROP
VEOE 2 LIHiRERDE 5 EY ETIRIKO L 5 1B S5 > 1beb LIS, B3 LILIRE 0K

FTWVL &) BELVEREAY — V) YOI ZEBELALIZIV

A1) YVFIVINT T 4— hot/iced

ORIGINAL BLENDED MILK TEA

T DB WRY 5V« F v v T 4 EORELHH, REOEY a7 2L, HIZMA TV
WD I VT T 4 — T, MEWHEE CHFLEDBBIIR Y » 75 TEEMNF LI,

Flavored Tea

ALL ¥ 880
7—)7 L4 hot/iced by FE7AR
EARL GREY
HERIZRICHIBREENVH Ty M TE YN LB 7 — v 7 14
Straight Tea -
J\EL ¥ FERZRRIZR hot by il
PREMIUM SENCHA
TRREEEE N\ L DIRIEA R LBIETIES C e TREHRDOVWINEVWEREBE LA
Wiz E g, EEL/ \ZERBSTROELL bFEAHIBEEY. TA0NT
ATDHBHEHETHETI WV,
Japanese | mmsx hot by amsu tea
Teq ROASTED GREEN TEA
FINEAEFNOERERER, FiRROELER B U TUE- 2B LVEROEFY
Cd 5% & LItRAIDH,
JNEL KA iced by i
Genmaicha (Brown rice feq)
TBRIEE L DL, BUEL  PEROEZY HVE#,
Oolong HIERFER  hot/iced by amsu tea
TUNG TINGOOLONG
Tea F o 2B BE L1 O AERDOOGBARET 5B

R T — L I IFBIERE0HT TEX W R E 9,
s%Steamed milk +¥50




Alcoholic drink

Draft beer

HE—IL (FULITLEILY TAY—XK)—L4) ¥1,200
PREMIUM MALTS MASTER'S DREAM

RTARE=I (VAL e RTAB) ¥1,100
White Beer  [Chimay White]

Br—w (FxR) ¥1,100

Dark Beer [Guinness]

JYTNI—=VE=IVTFA AN (F—=Iv71)—) ¥800
Non-Alcoholic Beer Taste  [All-Free]

REJERES LI T AE—IL

Restaurant Limited PREMIUM BEER

GARGERY (=¥ =) —) BREELITCHEZZEESL I 7 AE—VTT, 2TOE —)VIEEET
MNOMBIENAEEZE, BEDI VT4 ¥Va YTHERBIFILTVET, —HOHEEMNED > T—E2< BH7E
DB, AU A &8 2RI, FEUSSETHEA LAY {230,

A=Vzl)—v 4=+ ¥1,200
Restaurant Limited Beer Gargery Wheat

Tr AV = VEBERBRDO IV —F 4 =TI 7 = ) — VB, A VE/ =¥V TNy —FEF y 7 EER
ERL. ¥ YTV TRONEAZFEHE,

H=Vzl)—eTyJAI—) ¥1,200
Restaurant Limited Beer Gargery X Ale

KA VEE) = v ITNWg —fEky 72U ER LI E. ~VR TNy =Tk T2 RS hy BV
TEBIeTHy THRD I N—F 1 —HEFEVEELD B,

2 A H CE I Y

Japanese Whisky

B v b Y — Ll 184 ¥5,000
SUNTORY YAMAZAKI 18Year

BITX DB 5, FEIISBERE, B18ELLED R/ ¥ =y ¥ ot — 7 MEEEEE TS, Lo Y SHHL
127 NWKRT 4 947, ERRESREEEREC X 285 TT,

v b ) — [LilF 124 ¥2,300
SUNTORY YAMAZAKI 12Year

T, EADD BEDV, T LR TA X N OHEAERETE Y VI VEIV L, AR, KE

IS D LSS 21 EEN, HAEBT LoD TunEd,

H v b —EHMNNV ¥1,500
SUNTORY HAKUSHU Non Vintage

FEONBHIROEY EREFIC, B ROMERE—F—INES, 7V—F4TIAIhHY. FLORVE
bll‘o

¢ PEOSERIEECBR N T X VW E S

VRS SIE 2 ¥1,300
SUNTORY CHITA

BONEHERDVZIZONMIHOLEINEFED, 7L—rv oA 2F—-T9,

Hhr)—A ¥900
SUNTORY KAKU

LLilES & FNZRIER DN — R VBRI E NS Y Z LKA L e REY EEADH 37 F I A BH%AMN
%E@‘j’f Z;‘:—o

Whisky

Y ewh v 188 ¥3,300
THE MACALLAN18 YEAR

FOBI NIz RN=y ¥ aF — 7 R ORISR S B 7B D A 2 (FH,

FICSTVaTYV—BHF -2 Hh 5V,

Vasm—9xr—h— TIN—5) ¥2,500
JOHNNIE WALKER BLUE LABEL

— ARl Wb A H/DEBIFRBEDAZFVIFEBRD 7 L v K, TR HFERETHES. NI E—

F 1DV, E DK < 5 REAEHT Y,

Y —NZ ) —H L 185 ¥1,800
CHIVAS REGAL 18 YEARS

KoL 7=y, ZANA R, ZLTNY— b 74 DT aNREICHELEEF 3Lic, ~u~xy bDXHIC
128 GINTHEEIZERD W,

7= KXy 7 108 ¥1,300
ARDBEG 10 YEARS
RZE—F -1 E— M, KON REEEERRLEDITBDOEY N FBHETHRII NS V22D L TVET,

A =)V F/N—124F ¥1,200
OLD PART 12 YEARS

FHIZEUAEY ., FfO N ONEHbV, BITEXDH LN TNNCRE—F—BRHEH, kLT
HNT Y ZPEEN IS VR,

* 0y 7 DEEIZ+¥200 TERLTHY 9,
* Whiskey on the rocks +¥200




10 GO =

WINE by The Glass Ay 2 mae | D0

ZN—=J )T g4 Y H ¥1,300

TAKE OUT Dessert

B/« BT vafizy vV KX EEHOTESNIABIIIEEOZRN=7 ) v T 04 v Td,

Baked Za—vH¥ v 6EBOX

b
2= )Y TI4 Y B ¥1,300 I ( Cheese cake ¥1,900 s Lo
Sparkling Wine Rose H NAJKFF=Xr—%F T wémwa

Ay 2,800 (2emi—n) - NN 7 Trreo)

FxY)=%AFIDOT Ly ¥ a2 TEHLET v Ic MEREEZ U CRIBANASEN b2 59 3 7 2 XD CBAE TSI ) —hF—
[ANEAVAZ

T75R294 Y H ¥1,100

TAKE OUT Sandwich

BEBREFEERD/ NS v RINENT, T E Y & LEBRbL,

”ﬂiiﬂﬂo)ﬁv:ﬁﬂ“/l\ A VA

Egg Sandwich

"5 294 5'J: ¥1.100 Cutlet Sandwich et
v N
Lol ’ 1,100 1600 L) RO
- - - - faffREFHOEEEN S ERHAETL > U AkAN L)
T BB AN ) OB % el Uonoonn v, g R "‘J.l‘
7597 F =Y —OFY CENMIREEE DO, FHPMEOH:Y, . R om0 e B
BR#lvax—XTMAZE 22
L 7= 0315[':7}365‘/—1/)\\ 5 A
o ZHIEXIUTET,

TAKE OUT Drink

Brewed Coffee ¥ 850
Iced Coffee ¥ 850
COCTQ || Americano ¥850
Latte ¥900
EkE—} ¥1,300 .
MOUTO Vanilla Latte ¥950
Bz 3 v b OEAERICMHEE LZQUONDEE — k Hazelnut Latte ¥950
VVh=v 7 ¥1,100 Noix de macadamia Latte ————- ¥950
SR ANBTONE Salt Caramel Latte -————————— ¥980
vy =g ¥1,100 Espresso & Tonic -—————————— ¥980
GIN SODA
Tea ¥ 880
LEVY T — ¥1,100 .
LEMON SOUR Japanese Tea ¥880
Matcha Latte ¥ 980

Tropical mango Juice -—————- ¥300
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Cvening Higtl Tea
Petit Course

Bar Menu

Salad

Appetizer

A La Carte

Main Dish

Soup

Pasta

Sand Wich

Dessert

07




—)
wp 2> (A4 ¥F 49 ¥al A%
e & E
& BEY 27 EHAF=20TY7=Ya V=L O

1
by ! J@ FAGD ) 2 7SR FED & 5 LV A XD 4 5T THt, FEEY D
i SEa — 4 HY) 27r, SAENALF — = AERICHER, HERIENLBRA
! A Y el N
'fﬂo) 7 7 5 ; ST A %)\ 5 ke 7 7 £HRE L,
[

k ; A r— - b\
' L] !
) ' - %
ool LU © 18:30pm - 23:00pm G HIEF ©5 - 21:00pm) ?':, - -
R Y _,;Ef_;_:_x'ﬂ';;lij:

BEERAA ¥V TBELANIEL RONA T 4 —T—R,
BEE s AA Y s TH =P E T OTEI AN T, ERAX Y FTITEfbW L3,
RY V7 T N0NNED 7 ) — 7 a—{FE,

rative purposes only.

XOICEHEICTZy 7 L—F
RKAGNZ I A 2 — ViEZ %800 !

HfTVDT 44—k 7Y 3V ¥6,000 / 124
HREED_FE TR BFE 172, : '
I—L—N—TT 4 5 E2 OBRLED F) ¥ BERLATTT T, WA AR LA A < — MBS, Hi— ) » 7 25 )
FD) ZEQLRDLHELE, HOUEDT T RA—VT 4 —A—R B2y 59y 717N A—= 2T,
T E & TIDHNCEAN S EERIEAIE AIC > 72U Ha—ff,
N . BRSNS D LU, ENFEEA =2 —,
HITVDTA v R_RTY) V7T ¥7,000 / 124

AL =V LA RY) —IZFDVRIIR - BIA V%7 ) —70—7T,
a—b —KZE2 OFBE L FIoinz., 28— 2 Vv 7 u4y (Hdk 0¥, H- 5K
VA N, HIREME HERE X =, BWEOaY F IR M La—R

IWHEREMEDe —Z FFEIV b
ANITL VEREDT VR

BITVDOA T TV TRF v+ — ¥8,000 / 14
HE— - HIFN - £ 75 SOM LS B AL B
BREY 7 TNV T Y a TS, SHDEEE L R A TR X M E L

FILVEEHE, Lo Ve LIAERBELA S0,
N T4 =L VSR LGTDORBRENA =2 —TF,

FerVvvr7a—xigmz, ©—n, A7 TN, U TNA—)VHT TV,
5 0FELL EDSBELAW TR ET, Wolz ) EREFDBNA T 4 —a—2Z,

T LT IO . 2005 CAENRE, T2 ORI\ X % 1
AT —F « B—R PRI U - K WAANEATO 1dd, THRftF CHIffap o2 x 90
KEEIA A—V T,



Frogt— —£484

H1E73Petit Course
FRALEER 0 17:30 - 20:00 £ C

THIILT1Z0 OB L N5 248~V NS153—RTT,

—nd DX ALY A—R N > THHIG ]

This is a small course meal consisting of 4 dishes that can be enjoyed by one person
without a reservation.

The course meal is a great deal compared to ordering each dish individually!

AT
A VF 49 Y2 &FHF—F

Pasta & Salad course

¥3,000 ~/ 1&44%

'-""

% { HHARDE—R M AHENLTEY F
KRTF aA—RDE, 14 2E_ATHTD
s The 11_11 shows an added serving

o< As tt Petite Course, we kindl
serving (serving for one).

rrog— —£8gw

f roasted Wagyu beef thigh.
y ask that two people do not share a single

Vlenu

Q7 Fai% [Petit oppetizer]
Y7 0RESNETX

[Chef's whimsical appetizer |

@ 2 & [Salad]
RNEC=Y) =T CFHIN-—YDH T X

[Baby leaf and seasonal fruit salad]

O NAZERDR=INPS5EEUSKTV

(Please choose your pasta from the next poge.]

- b MERYVYFILIONT YR
- FEBAEHLESLD RAN =L (+¥600)
CBRrYaATIARNTF-ZxX YT —Ya7Y =L (+¥800)
cDZDNIIWKRF =L TEENFRZ (+¥900)

@ 7Y — b [Dessert]
EFOIIATF— b

& BK&Y) [Drinkl]

d—X— or fIF [coffee or teal

X BNUHe T AMERRNFOO—APF + ¥1,300

/A\(J(J R()(l&-l(‘,(l |<>U*>}WU \V(J(J’\’,’U H(‘,(i[ (\Sf ‘ ,”()())




BOEUYTH, B3I 2YTHITHExH X0
BoFHIEE | BARA =2 — )TH, BXYTHITHE &9

Bar menu Salad

ZHiD 7NV —VEY EbE (28] =L s ’i .

Assorted fruit L
S ZEEID 7 v — v ZEIRICEY b 7c—IL . "
B YYDz Iv—yNEEG X,
Hi-Hic b2 LB Ab i, » -
2ERTY =7 LTERLAVLEGET, g
3BV EDRK Y &8 HA[EE | .
y . T :

FaaL—t ¥850 ‘71 &% SN
chocolate A L=, i \ P
D=2 PT—EVFE ) —AF—ATABIIT YT —THEFEF 45 3 2F 3 7, iy i Uy Eo ey NN
RE—T D9 HDMER ¥850
Smoked Quail Eggs .
B L7254 2 2T —F —1IRHEH, NE—) =7 EFHi7—yDH55 ¥1,700
TAVRPIARF - BIRELBIZO, RADTHD/NIL, Baby leaf and seasonal fruit salad

FEID TN —Y Z o3 SFHHAL, A

S = = i S \'f‘ - “o 1)
EFX 2 E— ) BRI F A ¥850 PF—XbDEIBEHCNEY TS, BRE

TJUVYFRLy Y T7TargInblEnsd
X o XY 3 —5ho

Smoked Pistachio

QUONTRE—7 LEFIFLWVWER Y F 4,
SO FERL TEHREX LI L,

E—7 Vv —F— ¥850
Beef Jerky

FEHITIN—Y EENLDT ) R ¥900

WO EAMNF 2y CEHEINIcE—7 Ve —F—ldE—I, 71 v OMEMX L, : : .
Marinated seasonal fruits and prosciutto

Z—yDELVWHAE, ENLDEANE

Iw I RAFwY ¥800 FEIRADZY ko HTA VHPR/N=7
Mixed Nuts VT E—REICE DT,

XN ATB~5EDF » VOFFE LWNA—FE=—2EBR LA,

EHEON—= 5 h Y T — ¥1,600
NS4 70—y ¥850 PER . ’
Dried Fruit Bagna cauda with colorful vegetables
2VI— AF VI AF T, Fh—v, TFY Ty b SEOEY b, ELFEOD | AIRHREARUOT v F 2 £ —2UC
74 v e rEHRE. T4v 7 LTEBALENY 230,

% 22:00U % 3T RIE (10%) XV, % 22:00LURR IR EIE: (10%) 273V %9,



BAABTHITED DISHGood !

A la carte

HEDLYERDAIN/N Y F 2 ¥1,600
Daily carpaccio
AHDOE T I OERZE, BREEXA—FLy Y7 T= ) %
LTI =iy &,
JTUNEBREMGFDe - hE—T7 D ¥1,900
FNVT—=F b )27V RRY—R
Kyushu Kuroge Wagyu Roast Beef Tagliata with
Truffle Japone Sauce
ERAETCL -2 Y X o LT c—f. FEHDOT7 V-
IoldY &, BEDATEMTT,
RS b8 ¥2,200

Assorted appetizers

ZATHLENBDICE x SEBVWRY 2 — AT,

% 22:00LIRR 3B RS (10%) 2730 %9,

EE | TRV —F

A la carte

HENLEAY) —TORY &bE Zf ¥1,300
Assorted raw ham and olives '

BHEET B HICRREOEEO 75 Y REANLEA) —T2EDEY &b,

F— ) AbH ¥1,500

Cheese Platter
HRYR=IWF =R, IELy b F—REEFEDF — X 4T~ 5O b1,
BAEZLVF—IXMNI>ZYA->TVEMD,

¥1,500

HBEEL—IVHDO7E—Ya Ny MRA
Shrimp and Mussel Ajillo with Baguette
BNDEANA Y —TAANVISIFETH L, T4 Vo Ty MY 72 O A =2 —

L—)IVHOHY A V&L ¥1,600

Mussels steamed 1n white wine
H74 VT3 bR LT —VHRTA VP E—ILDOEHRICT 7Y

BE3IEY -t — VKUY &Y ¥1,600
Assortment of Three Carefully Selected Sausages

SFEHEDOHMNELDHBZ =DV EDONRY 2 — AfGHEKE Y —&— VDY &bt

BNy (280 ¥600
Additional Buckets (2pieces)



BV F « EY

A la carte A la carte

Pizza 30cm size <3~4AFij) I754 F=g & ¥1,100

SOEED ey ! Fried Gnocchi
s T20R R ENL2IVFY —F ¥2,500 bobY X LIRENET. HEOHHICHO
WEREET Raw Ham Margherita
R TRAE ) —FIS, LR Ly EV T LEES,
M) 27FES7 54 FERF b ¥1,500

77 ]‘ 1= By S = 5 % ¥3 000 French fries With truffle flavor
Quattro Formaggi MY 2 7IEOFBEBREYEZELE, MUY Ay bOEET7 514 KETF b,

B AU N—VF - TN—F—ZXBEDAED X OREYIE + ¥400

T4wvVa&FvITR ¥1,800
M IR L 7o/ \ IR A A B, — I T BIC Fish and Chips
HAATOE T, HERDIEDONEEY & ERISESMN, HERD 7 SAICKT b7 54 %RiRA T, BOFEAICE 72 DA FY
/J\izlgﬂ%@ﬁé‘%glgjf\ @E%J:tj'%:tvt‘§6i‘[/§ Xo)i%ﬂ@o 717 ]) W s :\/\‘1‘70)9%;%\754 li%-fﬁ_]]:i l;f’&l(\—-tlﬁljo
CBBEOERNEENE T,
e —
=ayFINTV ¥1,300
BPFERENOZ ISV F ¥900 Gnocchi Gorgon
Egg Sandwich | TN —F —REZ{F > 123 7 12 5 33 OEETL Y — 2 W\,

BRSNS O
Bl 24— 2 ORI £ L, ‘ N
BEF—XY Yy b ¥1.600

Cheese Risotto

INVINT 49w ¥ayV/F ¥1,400 BE 27 ¥ BEOED AT
Fish sandwich with tartar sauce D, BElF—X) 'y b, EORD
FENSJEBRD F — X2 L A7 <
v, —M—MTEICRE EFEL
Tzo F—XDEKZLW T THEE
X5, BEO—HTI,

I 747, FHIL-21)
BERDT 54 #BFEDI NI V) — R

KB REBEDOAY YV F

Yayoi pork cutlet sandwich

(EEHEC L -2 V) & HFT,
HADD B0 NFDET) /124 K,

% 22:00LURR IR EIE: (10%) 273V %9,



Main Dish /-4/

Fo—NViBEDTY 2T—=72 u—X} ¥4,800

Lobster burgundy roast

A2 —NFE—RBE TN T —=aNY —TEHRICE—X b, ICAIC XY D
HYENINY —ZBRENS 25, BUIZEOOHICIAN 5 A THEES 723 W,

il | FC7N—T
AP
&

BRESHEAZ LA

¥1,500

wE S * Chilled Corn Soup
AN BEAREEY 5552 L' T— W K5y ¥ o O
miE v BE BEaRAMRICE I EH L1
= 2 7 b wBEo7LvyFTT,
<X
;7 &) 1 K h -
iE Y
%E Y HE&EDY Z—7 ¥1,100
7<“:< % i Soup of the Day
??% ¥1,600 Y=z 7MEDHOBMEENVEV, EMEEN LI -7 T,

)

% 22:00AR% 3 ZRBRIE (10%) U,



J=DANKF—SHILTEBARA ¥2600
Sea Urchin Carbonara topped with Kuroge Wagyu

Y =DIFRAEEIES BIBRILY — R EA&DTI2 AIVKF—F,

TNEFOF 5o —Z b E—7 2ERIC,

TRRIEELFH N St AN/, BAERY DN XA&HTHH L_ENY 72X W0,

BErY)aTgrELF—=D=) T —Va7 Y —2A ¥2,500

Black Truffle and Porcini Cream

BbY) 2T RVF—=F, Ty Val— sBERIHES ) ENNRY
AV @jﬁﬁ a2} *H'T@ﬁﬁyjﬁo

TUNEERILE R o — = + & ¥1,800

Kyushu Wagyu Bolognese

BOE L 7-EEMEE - > RYFED, RTA v E b TU - UBAALER SR Y,
FHHERE) X EAMN, 74 & OELIKE T,

P bhEEYY 7L IDATYE ¥1,500
Tomato and Mozzarella Caprese
Ty V7 LIDAZ X3 b OBEEIEY BIHIDIA 5 ) TV

F—IIBED b P 7Y —LNRY ¥3,200

Lobster Tomato Cream Pasta

A —IVBEASIRTRT L, AR —IVBEDEINIEY) & EADVEBMI IR Z
RIS — 248D D X HICEANS [ZLHE T,

MRT—F « B—Z BRI U - < WKANETO 720D, TR CHIfER o2& 9,

EEDEHZFSLUY XZAA b=V ¥2,200
Royal seafood pasta Pescatore

THY, A—IH, TE, A A, Iz-oR)DENEA) —TA A X
H—=1 v 7 THEFEIF<rY —Z20AD D FBD/¥YR Y TT,

¥ D

f: 2 vsi U




Dessert Seasonal Dessert

MELT-IN-YOUR-MOUTH SHORTCAKE
~RIPE MANGO & WASANBON~

EATBREa— T —F
~5E T Y T — Y I =~

¥ 1,400

¥5,000 / 285HRE

BN RICK IR, BT 79X =V T 4 —

F ¥ YV FIVOITYNEN B ZERT. KA T OBEIR IR Z,
REFBZIALA =24 RY) 2P oL YEBLALBMNS,
HENOS - 2ikiTHT “BBROIEE" 2BEITLET,

<2 v d—

MELT-IN-YOUR-MOUTH SHORTCAKE

[ 2%V F A ] ~JUICY SHINE MUSCAT & WASANBON~
« 7F7—)V6fH Z%ﬁ%i—t‘\/a—-l\b‘—f\— PN
\ ~HEA LW v 4 YR Ay b=~
° “t 4;] —
ARy —27# ¥1.600

« Ra—UY¥ U F 21

K IBRREY ISR

75 Z¥2,000
THHICZEEH V=
29,
VA VRAND Y b
M=Z0RX LVuHX 20 LT,
LAFBEICRDOEPBEIY LD a— b r—,
: WEDY a— b —FTRBZRTREVIEE, ROO2 LN TT
T4 —RY VY RKDAD TR, W37, Bt AD eindligral b EiFic,
< ~ AN ~ » ~ > ~ _ Y —
7L 7O ERESAENRIGS S @ MY ¥ et 27—k AL, 5ADDIEEHT, HOREOHA LVH
THEXLZIWV, B BT o LRI TOEET,

IN—=I0b T HEEED &, BN TEPHIEREZEEL A
EW,



Dessert

FET-EEZWEED/INR 7 F — XA —

Basque Cheesecake with Tanegashima Anno

Sweet Potato ¥1,600

TR BRI LI NR 7 F— R — %+,
THEEDERI A, £ TR —FEF bDXHK
LoxY&LzOoxis,

FMNEEY ) — 5F— XD 3 7 X LHEEDENS R E
YAV, B BEX B 7-RREDIZAESHHD
ICBRTEAEEZ E 9,
FMARRDPE LOHI 2 LDEF

BE N2 F— R —%

Baked Cheesecake ¥1,400

FUNBES V) — 6F =& A7 ) — B8 LTS
INR Y F =R =%, SMAIFEIL L I3z Sh
TEAIFBEHBOX, F—RARDAT &I
DX LORIEEEE LAV E T, Yy
NG ZEMOEI NI D, HEREDTF —Xr—
+T9,

*

I\IFRRNR T F =R —F

Yame Matcha (premium green tea from
Fukuoka) Baked Cheesecake ¥1,600

Tt « ) \EEED FEISHAEERISHER LI R F—
R —3F, BIRADHZSRY —REHFETA R ) — %
Bt FROBENEY X IIAESAENEE LA
W2 &g, Loz eimbohiiaride, Hx%
PEZ I RADI=DDHFEF — X —F T,

Dessert

RANNWK—=RDTA AT 4 F73IR

Mascarpone Ice Tiramisu

¥1,100

FRAIIVE—2F — RAERICHERL
foo L—RETA R ) — LDHREDL
SIFEREDT 4+ 5 I ATA R —%F,
NS TR T Ly VINES ST H 7D
I—t—75v7NERHIEE LS
DAY 2AIFEO2F ., FELWE
AESDER) ZERLAL I,

FH— b EUEDLET L — |
¥2,000

Dessert and fruit platter
[Assortment of 4 types of petit fours,
seasonal fruits, and ice cream ]

FFT—IATE
FBEID 7 IV —"Y
TART ) —LDEYEHLE

15ED EDRA =i,
o< v —F13Y
ZOHDOEITITHETERMEVALL
4, NERXTHSLDEEL
& |




Dessert

s¢Photo is for illustrative purposes only.
MEBHRAA-VYTT,

-

N— ISR Y N TN H S A

JONNNH] |

RS IS RANENINAN S TR K|
O\ & AR D, SRR

S THERON SR 0o
DS N S NN A S EM

FMTRFEZERD, ZIRI—VHY U F,

I}JL'.,

2d—VH% v N6fEEy b ¥1,800

Set, of 6 scone sandwiches
QLD
T =T LA S

Ear]l Gray Lemon

EXYFAYaaF
Pistachio Chocolate

HWRA =TV
Matcha Maple

W5 Iy
Strawberry Milk

EH5LCR_FLL—RV
Hojicha lamb Raisin

HBATT7I57—7 1) —LbF—X

Apricot flower cream cheese




]
I

FrL < TEAEZE

Private room

17:30pm - 3:00am

BERREAII X1 B N AEENTX X L,
Wo12l L DAIFBT 54 N— bDZEFT,
BEPFPT I X =0T 4 —%EELALTEIY,

{E=%t . 5,000 / 1RHE

s NEERIE S A1 5 A khAA
(F15A41322 - 0L TR 7213 9)

VIP ROOM -

A | R BT A har (8424

T . B
DELUXE ROOM .. ﬁu@

JREERR T TafiEs (1 0446

BOUONRIVERTERRACE




	パティシエが作る
	かき氷
	かき氷をパティシエが作ると、、、 和の食材と洋菓子の要素を組み合わせケーキのようなかき氷に仕上げました。最初から最後までのわくわく感を是非ご堪能下さい。　
	Drink  Set
	+￥500
	※セットドリンクは裏面からお選びください。


	ミルクセーキ
	milk shake

	￥2,000
	苺ピスタチオ
	Strawberry Pistachio

	￥2,000
	メロン
	Melon

	￥2,000
	［お願いとご案内］
	Guest Information


	Shine Muscat
	Afternoon tea

	Purple
	Yellow
	Afternoon tea
	7/1 - 8/30
	※提供時間　11:00 - 17:00
	※写真はPremiumコース　2名様盛りです。
	※The photo shows a serving for two people.￥11,000
	Premium Afternoon tea
	￥5,500/1名様
	Upper  Sweets
	●ブルーベリーと葡萄のジュレ Blueberry ＆ Grape Jelly ●紫芋のチーズテリーヌ Purple Sweet Potato Cheese Terrine ●ホワイトチョコとブルーベリーのムース White Chocolate ＆ Blueberry Mousse ●ブルーベリーとショコラクリームのタルト Blueberry ＆ Chocolate Cream Tart

	Middle Sweets
	●マンゴープリンとパッションフルーツのソース Mango pudding with passion fruit sauce ●マンゴームース Mango Mousse ●マンゴーとトロピカルフルーツのティグレ Mango ＆ tropical fruit tigre ●マンゴーのショコラクレープ Mango Chocolate Crêpe

	Lower Savory
	●大分県中津産錦雲豚のカツサンド Breaded Cutlet Sandwich of “Kinunton Pork” from Oita ●焼玉蜀黍と焼き茄子のムース Grilled Sweetcorn ＆ Roasted Eggplant Mousse ●夏野菜の梅酢カポナータ Summer Vegetable Caponata with Plum Vinegar ●紫キャベツのマリネとグリーンクスクスのヴェリーヌ Marinated Purple Cabbage ＆ Green Couscous Verrine

	Assiette Dessert
	●葡萄とトンカ豆の大福とブルーベリーの琥珀糖 Grape & Tonka Bean Daifuku & Blueberry Crystal Cand
	●選べるスコーンサンド Choice of Scone

	Other




	Lunch
	11：00  - 15：00
	Beef  steak
	ボリューム満点 和牛ステーキプレート
	［140ｇ］　¥1,800

	Pasta
	Lunch  Set

	A la carte
	Sandwich
	Appetizer
	Soup


	Seasonal Dessert
	Dessert
	種子島産安納芋のバスクチーズケーキ
	MELT-IN-YOUR-MOUTH SHORTCAKE  ~RIPE MANGO & WASANBON~
	とろける生ショートケーキ  ～完熟マンゴーと和三盆～
	￥1,400


	Mango
	マンゴー
	八女抹茶バスクチーズケーキ
	MELT-IN-YOUR-MOUTH SHORTCAKE ~JUICY SHINE MUSCAT & WASANBON~
	とろける生ショートケーキ  ～瑞々しいシャインマスカットと和三盆～
	￥1,600
	濃厚バスクチーズケーキ

	Shine Muscat
	マスカルポーネのアイスティラミス


	Dessert
	デザート盛り合わせプレート
	Affogato
	アフォガート
	Matcha 　　Affogato
	抹茶アフォガート 　　　　　八女抹茶ソース

	Ice Cream
	アイスクリーム 　　　　３種盛り



	Coffee
	オリジナルブレンドコーヒー
	￥850
	アイスコーヒー
	￥850
	アメリカ―ノ
	￥850
	バニララテ
	￥950
	ヘーゼルナッツラテ
	￥950
	マカダミアナッツラテ
	￥950
	塩キャラメルラテ
	￥980
	Brewed Coffee
	￥850

	Iced Coffee
	￥850

	Americano
	￥850

	Vanilla Latte
	￥950

	Hazelnut Latte
	￥950

	Noix de macadamia Latte
	￥950

	Salt Caramel Latte
	￥980


	Black Tea
	ALL￥880
	ダージリンスノードロップ　hot
	オリジナルミルクティー　hot/iced


	Flavored Tea
	ALL￥880
	アールグレイ　hot/iced　


	Softdrink
	トロピカルマンゴージュース
	￥800
	グレープフルーツジュース
	￥800
	コーラ
	￥800
	ジンジャーエール 辛口
	￥800
	いちごミルク ～whip on top～　hot/iced
	￥930
	福岡県八女抹茶ラテ　hot/iced
	￥980

	Straight Tea
	ALL￥880
	Japanese Tea
	八女 特上深蒸煎茶　hot
	加賀棒茶　hot
	八女 玄米茶　iced　

	Oolong Tea
	凍頂烏龍茶　hot/iced
	追加ホイップ　￥50 ADDITIONAL WHIP



	Alcoholic drink
	Draft beer　
	生ビール（プレミアムモルツ マスターズドリーム）
	PREMIUM MALTS MASTER’S DREAM

	￥1,200
	ホワイトビール（シメイ・ホワイト）
	￥1,100
	黒ビール（ギネス）
	￥1,100
	ノンアルコールビールテイスト（オールフリー）
	￥800
	飲食店限定プレミアムビール
	Restaurant Limited PREMIUM BEER
	ガージェリー・ウィート
	￥1,200
	ガージェリー・エックスエール
	￥1,200


	Japanese Whisky
	サントリー 山崎 18年
	￥5,000
	サントリー 山崎 12年
	￥2,300
	サントリー白州NV
	￥1,500
	サントリー知多
	SUNTORY CHITA

	￥1,300
	サントリー角
	SUNTORY KAKU

	￥900

	Whisky
	ザ マッカラン 18年
	THE MACALLAN18 YEAR

	￥3,300
	ジョニーウォーカー ブルーラベル
	JOHNNIE WALKER BLUE LABEL

	￥2,500
	シーバスリーガル 18年
	CHIVAS REGAL 18 YEARS

	￥1,800
	アードベッグ 10年
	￥1,300
	ARDBEG 10 YEARS

	オールドパー12年
	OLD PART 12 YEARS

	￥1,200

	WINE by The Glass　
	スパークリングワイン　白
	￥1,300
	スパークリングワイン　ロゼ
	￥1,300
	グラスワイン　白
	￥1,100
	グラスワイン　赤　
	￥1,100

	Coctail
	モヒート
	￥1,300
	ジントニック
	￥1,100
	ジンソーダ
	￥1,100
	レモンサワー
	￥1,100


	TO GO
	お持ち帰りメニュー
	TAKE OUT Dessert
	Baked  Cheese cake

	TAKE OUT Sandwich
	TAKE OUT Drink
	Brewed Coffee
	￥850

	Iced Coffee
	￥850

	Americano
	￥850

	Latte
	￥900

	Vanilla Latte
	￥950

	Hazelnut Latte
	￥950

	Noix de macadamia Latte
	￥950

	Salt Caramel Latte
	￥980

	Espresso ＆ Tonic
	￥980

	Tea
	￥880

	Japanese Tea
	￥880

	Matcha Latte
	￥980

	Tropical mango Juice
	￥800



	Dinner
	menu
	夜のアフタヌーンティー

	Higt Tea
	月灯りのティーセレクション
	¥6,000 / 1名様

	月灯りのワインペアリング
	¥7,000 / 1名様

	月灯りのカクテルシグネチャー
	¥8,000 / 1名様
	【メインディッシュ】 黒トリュフとポルチーニのマリアージュクリーム


	さらに豪華にアップグレード
	大人気パスタやオマール海老を追加！


	お得なPetit Course
	提供時間：17:30 - 20:00 まで
	ご予約なしで１名様から召し上がれる 全４品〜 の小さなコースです。 一品ずつ注文するより コースがとってもお得！

	選べる メインディッシュ & デザート
	¥3,000 〜/ 1名様
	Pasta & Salad course



	Menu
	Bar menu
	Bar menu
	季節のフルーツ盛り合わせ【2名様盛】
	¥1,800
	新鮮な季節のフルーツを贅沢に盛り合わせた一皿。 色とりどりのフルーツが目を引き、 見た目にも楽しい盛り合わせは、 2名様でシェアしてお楽しみいただけます。
	3名様以上の盛り合わせも可能！

	チョコレート　
	¥850
	スモークうずらの燻製
	¥850
	殻付きスモークピスタチオ
	¥850
	ビーフジャーキー
	¥850
	ミックスナッツ
	¥800
	ドライフルーツ

	¥850


	Salad
	¥1,700
	ベビーリーフと季節フルーツのサラダ
	季節フルーツと生ハムのマリネ
	¥900

	彩野菜のバーニャカウダー
	¥1,600
	みんなで分け合うのにもGood！



	A la carte
	日替わり鮮魚のカルパッチョ
	Daily carpaccio
	本日のおすすめ鮮魚を、自家製ビネガードレッシングでマリネしてさっぱりと。

	¥1,600

	九州産黒毛和牛のローストビーフの タリアータトリュフジャポネソース
	Kyushu Kuroge Wagyu Roast Beef Tagliata with Truffle Japone Sauce
	低温調理でしっとりと柔らかく仕上げた一品。季節のフルーツでさっぱりと。当店の人気商品です。

	¥1,900

	前菜盛り合わせ
	Assorted   appetizers
	日替わりの前菜５〜６品を、 二人で召し上がるのにちょうど良いボリュームで。

	¥2,200
	定番！まちがいない一品料理



	A la carte
	生ハムとオリーブの盛り合わせ
	Assorted raw ham and olives
	¥1,300
	チーズ盛り合わせ
	¥1,500
	Cheese Platter

	海老とムール貝のアヒージョ バケット添え
	¥1,500
	Shrimp and Mussel Ajillo with Baguette

	ムール貝の白ワイン蒸し
	¥1,600
	Mussels steamed in white wine

	厳選３種ソーセージ盛り合わせ
	Assortment of Three Carefully Selected Sausages

	¥1,600


	追加バケット（2枚）
	¥600
	Additional Buckets (2pieces)



	A la carte
	A la carte
	Pizza 30cm size〈3〜4人前〉
	生ハムマルゲリータ
	クアトロフォルマッジ
	フライドニョッキ
	トリュフ香るフライドポテト
	※  大盛りは  ＋ ¥400

	フィッシュ & チップス

	鞍手産味宝卵のタマゴサンド
	福岡県鞍手町の生産者から直接仕入れた朝採りの卵を 自家製マヨネーズで和えました。

	タルタルフィッシュサンド
	大分県.錦雲豚のカツサンド
	ニョッキゴルゴン
	濃厚チーズリゾット



	Main Dish
	L obster
	オマール海老のブリュゴーニュ ロースト
	¥4,800


	Beef
	九州産黒毛和牛のローストポルトガルワインと果実のエッセンス


	Soup
	冷製とうもろこしスープ
	¥1,500
	¥3,500

	Pork
	大分産錦雲豚 チャックロールのグリル
	¥1,600

	日替わりスープ
	¥1,100



	Pasta
	オマール海老のトマトクリームパスタ
	¥3,200
	Lobster Tomato Cream Pasta


	ウニのカルボナーラ仕立て黒毛和牛添え
	¥2,600
	Sea Urchin Carbonara topped with Kuroge Wagyu

	黒トリュフとポルチーニのマリアージュクリーム
	¥2,500
	Black Truffle and Porcini Cream


	九州産和牛ボローニャ風
	¥1,800
	Kyushu Wagyu Bolognese


	トマトとモッツァレラのカプリ風
	¥1,500
	Tomato and Mozzarella Caprese



	王道の旨みぎっしり ペスカトーレ
	¥2,200
	Royal seafood pasta Pescatore
	ペスカトーレとは



	Dessert
	Seasonal Dessert
	Midnight Tea
	［ スタンド 内容 ］ ・プチフール６種 ・セイボリー２種 ・スコーンサンド２種
	MELT-IN-YOUR-MOUTH SHORTCAKE  ~RIPE MANGO & WASANBON~


	Mango
	MELT-IN-YOUR-MOUTH SHORTCAKE ~JUICY SHINE MUSCAT & WASANBON~
	Shine Muscat


	Dessert
	Dessert
	Cheesecake
	種子島産安納芋のバスクチーズケーキ
	マスカルポーネのアイスティラミス
	¥1,600
	¥1,100

	デザート盛り合わせプレート
	八女抹茶バスクチーズケーキ
	Dessert and fruit platter [Assortment of 4 types of petit fours,  seasonal fruits, and ice cream]
	¥2,000
	¥1,600
	プチフール４種 季節のフルーツ アイスクリームの盛り合わせ

	濃厚バスクチーズケーキ
	¥1,400




	Dessert
	Dessert
	季節で表情を変える、名物スコーンサンド。
	Matcha 　　Affogato
	スコーンサンド6種セット

	Affogato
	アフォガート
	Ice Cream


	新しくできた個室 Private room
	17:30pm - 3:00am
	接待や会食などにもお使いいただける個室ができました。 ゆったりくつろげるプライベートの空間で、 お食事やアフタヌーンティーをお楽しみください。
	個室料 :  5,000円 / 1時間
	カラオケ 最新 機器完備！

	VIP  ROOM
	DELUXE ROOM


